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Panaderos
que dan sus
primeros
Pasos

7 ‘~ntan formar
una Cooper,ativa

El proyecto gumenmo aamasargeen
el Curso de cocina digtado por la Funda.
cién El Pobre de Asis v fa Universidad_
o (UB) araqie sonasde.
sempleadas consiguieran un trabajo.
Cosresultados colmaron las expectali:
vas de Jos integrantes del taller Al pan,
pan que, ademis de hornear aromati-
zado pan dulee, comenzaron a formar
una cooperativa de trabajo,

En la actualidad, desarrollan una
prueba piloto con el apoyo del Servi-
cio Interparroquial de Avuda Mutua
(Sipam), que firmd un convenio con
una panificadora de Villa Urquiza:
“La planta, que suele proveerle a Ca.
a8, le permite usar las instalaciones
al grupo que, a cambio, fabrica 400 pa-
nes por dia”, explicd Gladys, una de
las ~=~rdinadoras de Ia fundacién,

e degustaron sus panificados
en encuentros organizados por el mo-
vimiento eclesidstico, como en retiros
espi rituales y on mmc:\d']s oenlas

jandasque diar nalafun-
dacion, aseguran que son exquisitos.
Aungueel preferidoes el pan dulce ar-
tesanal.

Futura cooperativa
De las 18 personas que participaron
del eurso, 11 trabajan bajo el amparo

Microemprendimientos
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del Sipam, queles provee | 5y les
brindara su apoyo hasta el 16 de ene-
ro,cuando coneluird el convenio firma-
do por la panificadora. En ese momen
to, el grupo debera armarse por su
cuenta para formar la cooperativa,

Por lo menos, cuentan con buena
voluntard, Como dijo Gabriela, de 57
.mm unade las flamantes panaderas:
ento muy esperanzada, Noso-
tros partimos de cero y trabajamos
mucho porque esto no es soplar y ha-
cer-botellas. Requiere de mucho om-
peiio para salir -uln-mnlc

Ella sabe bastante de'esfuerzos. Se
divorcio hace 17 afios y tiene a cargo
a su hijo, gue sufie cancer dseo ¥ que
fue sometido a innumerables inter-
vonciones, Ademds, debid hipotecar
su departamento, que estaria por per-
dor sl no logra pagar las deudas pen-
dientes. ]"‘Il”l olla, que quedd desem.

an omrmmdntl

Gabriela no es ajena a los secretos
culinarios. En Ios afos 80 estudid co-
chna e unia eacuola o 1, prepara-
cion que le permitié trabajar en una
empresa gastrondmica por'la que re-
corrid comedores de geridtricos, es-
cuelas y universidades, Cuando llegt
ol dlesemples, cubrld suplencias y re-
partlt curriculum hasta que conocld
a Al pan, pan,

La experiencia laboral de Inés, de
50 afos, otra de las panaderas, no co-
menzd entre ollas y sartenes, sinoen
una marroquineria de Nuiez, don-
de se desempenid hasta mayo de 2000,
Cuando la despidieron, adujeron el
vecurrente recorle presupuestario,

de In Pég. 1, Col. 2

quen ella in valid el planteo; jpor qué
a mi?

“En estos dos afios culdé a nifios, a
una sefiora mayor v vendi ropa inte-
rior por catilogo. Me enterd del cur-

so tle cocina por una cartelera y asi
entré por primera vez a una funda
citn, Nunea pensé que se abriria es-
te camine”. dilo entusiasmada Inés,
queanies habia inenrsionadoen
lacocinay preparar los platos pre
feridos de su marido y de su hija de
20 afios,
"anto ella como Gabriela coinciden
en que el grupo es muy sdlide y que
cll'- integranles tienen entre 40 y 60
Desde ol midreoles Gltimo ama-
nduler y estrechan su relacion
en la panificadora,

Ademas de las coordinadoras de Ia
fundacidn Bl Pobre de Asis, los acom-
pafa Norma Vilchez, del Sipam, que

expresd: “Nosotros apoyamos a los
microemprendedores ¥, cuande nos
i

onter: 1 tiva, ensegui
da nos comunicamos con la funda-
cion.

“Paraarmar la coaperativa necesi-
tardan conformar la cadena de distri-
bucién, saliva vender, adaptarsea las
tareas y terminar de armarse como
grupo, aunque ya esti bastante defl-
nido”, agregd,

s0 académico
a segunda edicion de Al pan, pans
~el primer cursosedioa principios de
afo- la dictaron profesionales de la
carrera de Nutricién, de la Universi-
dad de Belgrano, en la cocina del es-
tahlecimiento educativo.

Las clases fueron tedricas y pricti-
eas: nlgunos se inclinaron por adgui-
rir conocimientos de comercializa.
clony ventas mientrasotros, directa-
mentespor las hornallas-aungue

consejo, wgu{rlo porla:s .mrin.

asistir a los dos cursos 8 ¢ ultAnga: &

mente. ;
Los primeros aprend’’ 14 ¥

clones bisicas de marke: - £ el

ciin con los panificados Tlfﬁg\;%

quelos segundos amasaror, | hé
ron platos con salidd 12
pastafloras, pan duleé,
panes saborizados ¥ pigze| %

La UB y I Fundaciéh 71 )obl'e'ﬁé'
Asis ya habln trabajads i s sRTs
talletes de Saliral éncuv:
capacitdadd asistontes doi ic
de adultos mayores. Ader &Iﬂ eﬂ
dad sin fines de lucro s;l; ] 'ltﬂﬂw
z0oa 200 onas por dif, [:§
¥ medic: mmm. v asisie |Lia‘ﬁ|§‘dl‘?f:
ca y psicoldgica alos masn : resiEddos

Cuando los panaderoa I'vrrnéi_:
cooperativa, tendrdn otre «
plido.




