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Panaderos
que dan sus
primeros

FI DI oyecto comenzd a amasarse en

el curso de cocina dictadopor laFu rlaTunda: -

ETB” [prano (UB)paraquepel sonas de-
leadas consiguieran un trabajo.
Tos esu]hdos colmaron las expec‘rau-
vas de los integrantes del taller Al pan,
pan que, ademas de hornear aromati-
zado pan dulce, comenzaron a formar
una cooperativa de trabajo.

En la actualidad, desarrollan una
prueba piloto con el apoyo del Servi-
cio Interparroquial de Ayuda Mutua
(Sipam), que firmé un convenio con
una panificadora de Villa. Urquiza:
“La planta, que suele proveerle a Ca-
ritas, le permite usarlas instalaciones
al grupo que, a cambio, fabrica 400 pa-
nes por dia”, explico Gladys, una de
las ~~~vdinadoras de la fundacion.

e degustaron sus panificados
en encuentros organizados por el mo-
vimiento eclesiastico, como enretiros
espirituales y en mateadas, o en las
viandas que diariamente dona la fun-

dacion, aseguran que son exquisitos. *

Annqueel preferido es el pan dulce ar-
tesanal.

TFutura cooperativa

De las 18 personas que participaron
del curso, 11 trabajan bajo el amparo
del Sipam, queles provee insumos y les
brindara su apoyo hasta el 15 de ene-
ro, cuando concluirdel conveniofirma-
do por la panificadora. En ese momen-
to, el grupo deberd armarse por su
cuenta para formar la cooperativa.

Por lo menos, cuentan con buena
voluntad. Como dijo Gabriela, de 57
anos, unadelas flamantes panaderas:
"Me siento muy esperanzada. Noso-
tros partimos de cero y trabajamos
mucho porque esto no es soplar y ha-
cer-botellas. Requiere de mucho em-
peflo para salir adelante

Ella sabe bastante de'esfuerzos. Se
divorcid hace 17 afos y tiene a cargo
asu hijo, que sufre cancer dseo y que
fue sometido a innumerables inter-
venciones. Ademas, debid hipotecar
sudepartamento, que estaria por per-
der si no logra pagar las deudas pen-
dientes. Para ella, que quedd desem-
pleada hace un ano, ésta es mas que
una gran oportunidad.

Gabriela no es ajena a los secretos
culinarios. En los afios 80 estudié co-
cina en una escuela estatal, propara-
cion que le permitio trabajar en una
empresa gastronémica por’'la que re-
corrio comedores de geridtricos, es-
cuelas y universidades. Cuando llegd
el desempleo, cubrio suplencias y re-
partio curriculum hasta gue conoci6
a Al pan, pan.

La experiencia 1abmal de Inés, de
50 afios, otra de las panaderas, no co-
menzd entre ollas y sartenes, sino en
una marroquineria de Nuiez, don-
de se desempend hasta mayo de 2000.
Cuando la despidieron, adujeron el
recurrente recorte presupuestario,
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que a ella 1o valio el planteo: jpor qué
a mi?

“En estos dos afios cuidé a nifios, a
una sefiora mayor v vendi ropa inte-
rior por catilogo. Me enteré del cur-
so de cocina por una cartelera y asi
entré por primera vez a una funda-
cion. Nunm pensé que se abriria es-
te camino”. dijo entusiasmada Inés,
que antes srﬂn habia incursionado en
la cocina para preparar los platos pre-
feridos de su marido y de su hija de
20 afios.

Tantoella como Gabriela coinciden
en que el grupo es muy solido y que
sus integrantes tienen entre 40 y 60
afnios, Desde el miéreoles tltimo ama-
san pan dulce y estrechan surelacion
en la panificadora.

Ademas de las coordinadoras de la
fundacién E1 Pobre de Asis, los acom-

paia Norma Vilchez, del Sipam,; que
e

-

Panaderos que intent:
formar una coopem‘@

s

axpresd: “Nosotros apoyamos a los
microemprendedores y, cuando nos
enteramos de esta iniciativa, ensegui-
da nos comunicamos con la funda-
cion.

“Para armar la cooperativa necesi-
taran conformar la cadena de distri-
bucién, salir a vender, adaptarsea las
tareas y terminar de armarse como
grupo, aunque va estd bastante defi-
nido”, agregd.
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Los pr uneros aprend i
ciones basicas de matke: i en‘i‘él
cién con los pamﬁcadof ‘nie
que lossegundos amasarm | *hbfﬁ
ron platos con salid4 1L ¥
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Curso académico talletes de Salir-alenc
La segunda edicion de Al pan, pan’ ¢ apacitoa 42 asistentes dos i
—el primer cursosedioaprincipiosde  de adultos mayores. Ader: 5,14 ent
afio- la dictaron profesionales de la  dad sin fines delucros'r ol alxﬁﬁé
carrera de Nutricion, de la Universi-  zo a 200 personas por diz., ! D
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Las clases fueron teoricas y practi- Cuando los panaderoa tirme
cas: algunas se inclinaron por adqui-  cooperativ: ‘
rir conocimientos de comercializa-  plido.
ciony ventasmientras otros, directa-
mentespor las hornallas-aungue el




